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Schnitta Samuel
Magyar Ettermi Kulturaért Egyesiilet

ALAPITVA: TIHANY 2011.

Schnitta Samuel VI. Orszagos Emlékverseny
dontdjének VERSENYKIIRASA

A Schnitta Samuel Magyar Ettermi Kultaraért Egyesiilet a névadé emlékére hatodik alkalommal rendezi
meg orszagos versenyét a vendéglatd szakmadkat oktatd intézmények tanuldi szamara. Aktualitasat kiemeli
Schnitta Sdmuel sziiletésének 130. évforduloja.

A versenykiirast a Schnitta Samuel Magyar Ettermi Kultaraért Egyesiilet versenybizottaga késziti.

A hatodik orszagos csapatverseny dontdjét a Schnitta Samuel MEK Egyesiilet Szekszardon bonyolitja le,
melynek idépontja: 2023. marcius 22-23.
Helyszin:
Tolna Megyeii Szakképzési Centrum Hunyadi Matyas Vendéglaté és Turisztikai
Technikum és Szakképzo Iskola

7100 Szekszard, Hunyadi u. 7.

Program:
2023. marcius 22. szerda Megnyit6/Els6 versenynap

2023. marcius 23. csiitortok Masodik versenynap/Eredményhirdetés

Az emlékverseny névaddja Schnitta Samuel éttermi szakember, aki az éttermi munka magyarorszagi
reformere volt, ezért a pincér tanulok munkéja nagyobb sullyal keriil egyarant a versenykiirdsaba és az
értékelésébe is.

A csapattagok kozos feladata egy — a dontére nevezett oktatasi intézmény altal elézetesen Osszeallitott —
ételsor elkészitése, felszolgalasa, illetve a kiilonb6z6 szakmaknak megfeleld feladatok megoldasa. A csapat
egy csapatvezetobol és 6t tanulobol all: két pincér, két szakacs €s egy cukrasz, akik az elddontoben elért
eredményiik alapjan jutottak a dontdbe.

A dontébe jutott csapatoknak eldre Ossze kell allitaniuk egy ételsort, - a mellékletek kozott talalhatod

nyersanyagkosar alapanyagaibdl - amelynek a kovetkezo ételcsoportokat, ételeket kell tartalmaznia:
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fiiszervaj, mini péksiitemény
leves
meleg eloétel
foétel
tanyérdesszert

Az osszeallitott ételsort a versenyirodahoz elektronikus levél mellékleteként

(schnittaverseny2023@gmail.com), 2023. februar 01-ig (szerda) kell eljuttatni, hat fére kalkulalt
nyersanyaghanyaddal egyiitt, étel fajtanként és osszesitve is.
A csapatok a nyersanyagkosarban fellelheté élelmiszereken feliil 5 (6t), a kosarban nem talalhato
alapanyagot is beépithetnek az ételsorukba, amit hozhatnak a verseny helyszinére (hat adagra kalkulalt
mennyiségben), ezeket az alapanyagokat a versenyszervezdje nem biztositja a csapatok szamara.
Ezeket a versenyhelyszinre hozott alapanyagokat, az elkiildott a Kkalkulaciéban felsorolt
alapanyagigény aljara, kiilon jelolve koteles a csapat tételesen felsorolni. Az 6t alapanyagot a szakacs
és/vagy a cukrasz munkaknal hasznalhatjak fel.
A dont6 kiirasanak melléklete a szervezok altal osszeallitott nyersanyagkosar Microsoft Office Excel
tablazatban (1 sz. melléklet).
Kikotés azonban, hogy:
» késziiljon az ételsorhoz ill6 fiiszervaj, mini péksiiteménnyel,
» ameleg eldétel f6 alapanyaga fogas halfajta kell, hogy legyen,
» a féételt szarvasgerincbol egyben kell elkésziteni, hat adagban,
» a tanyérdesszert készitésénél kotelez6 minimum harom desszertelem szerepeltetése a kiegészitok
mellett,
» azételsor elkészitésére 270 perc versenyido all a csapatok rendelkezésére, (varhato kezdési idépont:
08°)
» az elkésziilt ételeket melegen/hidegen Kell tartani, azokat az élvezeti értékiiknek legoptimalisabb
allapotaban kitéalalni.
A verseny bonyolitoja a hat adagszamhoz kalkulélt nyersanyagmennyiséget biztositja a csapatoknak.
Az ¢élémunkahoz sziikséges nyersanyagokat a csapatoknak a szervezdk kiilon-kiilon kimérve, talcazva
biztositja.
Szakécs-cukrasz feladatok:
1. feladat — els6 versenynap
e a verseny elsdnapjan az egyik szakacs versenyzé (Szakacs L.-ként jelolve) a verseny

vendégterében a szakdacs zstiri eldtt hideg eldételt készit és harom adagban télal,
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e a sziikséges eszkozoket, alapanyagokat, fiiszereket a versenyhelyszinen veheti at, melyet a
konyhaban torténé elokészitését kovetben a vendégtérben késziti el munkajat. (a feladat
megoldasara a vendégtérben 20 perc all rendelkezésére a versenyzonek)
2. feladat — els6 versenynap
e acukrasz versenyzdnek a cukrasztanmuhelyben egy normalméretii eldre betoltott torta UNIDEC
masszaval torténd bevonasa a feladata, majd a helyszinen kapott marcipan masszabol sajat maga
altal készitett diszité elemek (ételfesték hasznalataval készithetd) elhelyezése valamint egy 15x5
cm-es csokilap kézirassal torténd diszitése. (a feladat megoldéasara a cukraszmiihelyben 20+90
perc all rendelkezésre)
3. feladat — masodik versenynap
e acsapat altal elore 6sszeallitott ételsor lefézése
o Az ¢ételsorban szerepld ételekbdl fogasonként egy adagot kell kitdlalni kostolasra a
szakacs/cukrasz zstirinek, egy adagot pedig a display-ként a bemutato asztalra kell elhelyezni.
4. feladat — masodik versenynap
o A meghivott vendégeknek, csapatonként négy személyre kell az ételsort kitalalni, a fotel
szeletelését a vendégtérben, diszruhaban a Szakacs I1. versenyz6 végzi, (aki els6 napon nem

jutott szerephez) segit a foétel szervirozasaban a pincér csapattagoknak.

A megnyitd napjan a csapatoknak a szervezd hiitési lehetdséget biztosit, amelybe a munkékhoz
szilikséges - hiitést igényl6 - alapanyagokat elhelyezhetik, majd ez lezarasra, lepecsételésre, alairasra kertil,
s a verseny masodik napjan 07:30 oratol all ismét a csapatok rendelkezésére. Ugyancsak ekkor helyezhetik
a csapatok a nyersanyagkosaron feliili 6t alapanyagot ezekbe a hiitokbe, ha sziikséges.

Az ételek elkészitéséhez a verseny helyszinén rendelkezésre allo gépek, berendezések listaja a 3.
szami mellékletben talalhat6, amely alapjan minden versenyzd csapat eldontheti, mely
konyhatechnologidkat alkalmazza az ételsoranak lef6zése soran. A varhatdéan hasznalni kivant gépek,
berendezési targyak listajat kérjiik a nevezéssel egyiitt a szervezok részére elkiildeni.

A konyhan versenyz6 tanulok a munkajukhoz sajat kézi eszkozeiket, kis gépeiket (botmixer,
keverdgép stb.) is hasznalhatjak, azonban azokért a szervezok feleldsséget nem vallalnak. A versenyzok a
hozott sajat eszkdzoket — listaval egyiitt - a verseny napjan a szervezdbizottsag altal kijelolt

szakembereknek, a regisztracios pultnal kdtelesek bemutatni.

A pincérek versenyfeladatai:
1. feladat — verseny elsé napja
» Ettermi munkéhoz sziikséges eszkozok felismerése, (3x20 db éttermi eszkdz talcara helyezve,
amibdl egy keriil versenyfeladatként kisorsolasra). A feladat megoldasara rendelkezésre all6 id6 15

perc.
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feladat — els6 versenynap

A két pincér versenyzOnek 1-1 palack behiitott hagyomanyos eljarassal késziilt pezsgét kell
felbontania €s hét-hét fleute pezsgdspoharba egyenlé mennyiségben kitdltenie, egyszeri ratoltési
lehetdséggel (a ratoltés utan mar nem t6lthet ujbol ugyanabba a poharba). A palackban nem

maradhat pezsgd! A rendelkezésre allo id6 8 perc.

feladat

A verseny helyszinén egy kisorsolt alkalomhoz, &tfogasos (+ sorbet) galaétrend és italsor
Osszedllitasa.

Négy {6 részére diszasztal teritése. Minden csapat egységesen a kisorsolt alkalomra terit (asztalt,
székeket, eszkozoket, textilidkat, viragdiszt a szervezok biztositjak).

A rendelkezésre all6 id6 90 perc, mentikartya szerkesztésével egyiitt.

A diszteritéshez sziikséges szervizasztalt nem kell felkésziteni.

2 sz. melléklet: a lehetséges alkalmak felsorolasa.

feladat

A harmadik feladatban kisorsolt alkalomhoz négyoldalas meniikartya szerkesztése szamitogépen
egy kiilon kialakitott gépteremben. (Minden csapat szdmara kiilon szamitogép all rendelkezésre,
melyen, a helyszinen kell megszerkeszteni a meniikartyat. Szines nyomtatasi lehetéséget,
papirlapot, ollot a csapatok szamara a szervezOk biztositanak. Rendelkezésre allo program:
Windows 10, Microsoft Office 2016-os rendszer. Valamennyi csapat szamitogépére az
alkalmakhoz ill6 grafikdk, fotok lesznek feltdltve, amit a meniikartya szerkesztésénél
hasznalhatnak.

A meniikartyabol 8 db nyomtatasa (a szerkesztés és nyomtatas a harmadik feladatnal leirt
versenyido része).

feladat

A szervezOk altal biztositott borokbol valogatas a csapat ételsordhoz.

feladat

A csapat altal lefézott ételsorhoz torténd terités. A teritéshez, talalashoz, szeleteléshez sziikséges
eszkozoket a szervezOk biztositjak. Az ételsorral megszerkesztett meniikartya ,,alapot™ a csapatok
pendrive-on hozzak magukkal, ezt a regisztralaskor a szervezoknek atadjak.

Az italsor elemeinek beszerkesztése szamitogépen a csapatok altal hozott meniikartyaba.

A meniikartydhoz — ha sziikséges max.120 gr-os szines és fehér papirlapot, a méretre vagashoz ollot
a szervez0 biztosit.

A meniikartyabol 10 db nyomtatasa sziikséges.

feladat
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> Elémunka kezdete: vendégek fogadasa, iiltetése.

v

A leves felszolgalasa csészében vagy ,,épitett” leves esetén leves kionté hasznalataval torténik.

» A meleg eloétel kotelezo £6 alapanyaga fogas felhasznalasaval késziilé halétel, az elkészitett étel
felszolgalasa svajci modban torténik. Tanyérfedd hasznalatara lehetéséget biztosit a verseny
szervezoje.

» A fbétel alapanyaga kotelezGen a szarvasgerinc amibdl az egyben késziilt ételt a pincér
versenyzOknek ,,a vendég asztalanal” angol szervizzel kell felszolgalniuk, szeletelésben segit a
Szakacs II. versemyzé. Ehhez a versenyszervezdi egységes vagod/szeletelddeszkakat,
szeletelokéseket, husvillakat biztositanak.

» A befejez6 fogas tanyérdesszert melynek minimum harom elembdl kell késziilnie, a kiegészitd
elemeken kiviil.

» Az aperitifet, az asvanyvizet és a feketekavét a meniihoz a szervezo biztositja a csapatoknak.

» Az ételsorhoz az italok kiszolgaldsa a szakmai szabalyoknak megfelel6en kell, hogy torténjen.

Megjegyzés:
» Aperitifként gyongy6z6 bort és narancslevet kinalunk.
» Feketekavé felszolgalasa nem része a versenynek, az étkezés végén ettdl fiiggetleniil kinalunk!

» Digestif ital nem keriil felszolgalasra a vendégeknek.

A versenyt olimpiai, vilagbajnoki helyezésekkel rendelkezd mesterszakacsok és mestercukrasz, valamint a
Schnitta Samuel MEK-Egyesiilet. altal kijelolt szakemberek zsiirizik, a mesterbizottsagok altal kidolgozott
¢és elfogadott szakacs, cukrdsz €s a Schnitta Egyesiilet altal kidolgozott pincér zsilirizési szempontjait
alkalmazva a versenyen. A zsiiri dontése megtamadhatatlan és megfellebbezhetetlen. A pincér zsiirizés
szempontjai a Schnitta Egyesiilet honlapjan (www.schnittaegyesulet.hu) megtalalhatok.
A verseny dijazasa:
az I- Il- 1II. helyezett csapat serleget, oklevelet, érmeket kap,
tovabba minden résztvevo és oktatasi intézmény a Schnitta Egyesiilet
emléklapjat kapja.

A csapat tagjai a dontdbe jutott iskola sajat, nappali tagozatos tanuldi koziil keriilhetnek ki, akiknek tanuloi
jogviszonyat a nevezési lappal egyiitt az oktatdsi intézmény korabban elkiildte, alairasaval, pecsétjével
hitelessé tette.
A csapattagokrol €s a csapatvezetordl késziilt kozos nagyfelbontasu fényképet 2023. februar 01-ig kérjiik
elektronikus levél mellékleteként eljuttatni a verseny szervezdinek. (A csapattagok nevét, szakmajat a

képen elfoglalt sorrendben kozolve, pl. balrol-jobbra, elsésorban-hatso sorban.)

A dontd ideje alatt a tdmogato(k), szponzor(ok) nevét, logojat a csapatoknak nem all modjaban a csapat

versenyasztaldn elhelyezni, munkaruhdjukon viselni. A munkaruhak teljes kiilso, lathato feliiletén nem
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lehet az oktatasi intézményre utald felirat vagy logd. A versenyzok a megnyitdon kihuzott csapatszamot
kotelesek viselni munkaruhaikon a verseny teljes idOtartama alatt.
A verseny iddszakaban a versenyzoé diakoknak és a csapatvezetonek (osszesen 6 f6), szallast
biztositunk, valamint ellatasban részesiilnek (reggeli, ebéd, vacsora).
A verseny tisztasaga érdekében csak a helyszinen kapott, illetve az el6re leadott hozhato alapanyagokbol
dolgozhatnak a csapatok.
Az a csapat, mely a verseny ideje alatt kiilso segitséget vesz igénybe, a vétség sulyatol fiiggéen a
dontobol kizarasra Kkeriilhet vagy pontlevonassal biintetheto.
A verseny ideje alatt a csapattagok nem viselhetnek orat és telefon sem lehet naluk, ezeket a targyakat
a versenyhelyszinekre bevinni nem lehet. (A szervezdk a versenyhelyszineken jol lathaté helyen
faliorakat helyeznek ki, hogy a feladatok megoldasara adott idot a versenyzdk ellenérizni tudjak.)
A csapattagok a munkaikhoz sziikséges munkaruhaikat, kézi eszkozeiket, egyéni felszerelésiiket (pincérek),
hozzék magukkal. A szervez6 a csapattagoknak 61t6z6t és 0ltészekrényt biztosit, melyet a résztvevok sajat
maguk altal hozott lakattal tudnak zarni.
A versenyzok az értéktargyakat kérjiik, ne hagyjak az 6lt6z6 helységekben, azokért a versenyt
bonyolité nem vallal felelosséget!

A csapatok vezetdi a verseny megnyitdjanak napjan a verseny titkardnak a tanuldk
személyazonositasara alkalmas igazolvanyat (a VersenyzOk azonositasanak idejére), valamint az érvényes
egészségiligyi konyveiket és a pendrive-ot egy lezarhato boritékban kotelesek atadni. (Az egészségiigyi
konyvet a csapatok a verseny végén kapjak vissza.)

A versenyhelyszineken csak a didk csapattagok tartozkodhatnak, a versenyz6k munkajat a donté ideje alatt

a MEK-Egyesiilet szakemberei és segitdik feliigyelik.

A versennyel kapcsolatos leveleket a versenyiroda cimére kérjiik elkiildeni:
schnnittaverseny2023@gmail.com
A versennyel kapcsolatban informaciét ad:
Vantal Gabor
versenyigazgato
Telefon:  06-30/9689-719

E-mail: schnittaverseny2023@gmail.com

Helyszinnel kapcsolatos informaciot ad:
Szoke Aniko

régio képviseld

Telefon:  06-30/ 200-9730

E-mail: schnittaverseny2023@agmail.com
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Budapest, 2022. december 05.
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Torok Istvan Janos Vantal Gabor
Schnitta Samuel MEK-Egyesiilet Schnitta Sdmuel Emlékverseny
elnok versenyigazgato
Mellékletek:

1. Nyersanyagkosar
2. Diszterités alkalmak

3. Gépek, berendezési targyak



